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A PANNON SUTO KFT VERSENYKEPESSEGENEK NOVELESE ADAPTIV TECHNOLOGIAI
INNOVACIO REVEN

A PANNON SUTO KFT sikeresen vett részt a Széchenyi 2020 Gazdasagfejlesztési és Innovacios
Operativ Program keretében meghirdetett GINOP-2.1.8-17 - A KKV-k versenyképességének ndvelése
adaptiv technolégiai innovacio révén cimi palyazaton, ahol 14,50 millié forint vissza nem téritend6
uniés tadmogatdsban részesilt. A palyazati projekt keretében siitéipari eszk6zok keriiltek

megvasarlasra, ezzel korszeriibb béviilé termelést tud biztositani.

A PANNON SUTO Kft 2018. évben elnyerte a GINOP-2-1.8-17-2017-00186 szamU péalyazatot. A tAmogatasi
szerz8dés alairasat kdvetéen 2018. aprilis 17. napjdn 8300 Tapolca, SUmegi Ut 32. szdm alatti telephelyén
megkezdte a projekt végrehajtasat.

A fejlesztés eredményeként beszerzésre kertlt: 1 db. Friendly CR 3000 croissant sodr6 gép, 1 db SR-I 160
csésze emeld billentd és 1 db ESX 200 tipusu kihizhat6 csészés dagaszto.

Magyarorszag népességéenek tilnyomoé tobbsége keveset fogyaszt az emberi szervezet szamara fontos
egyszeresen, és tbbbszorosen telitett zsir fajtakbol. Annak ellenére, hogy a prevencié hatadsara az utébbi
években mar kedvez6 hatas figyelhetd meg a zsirok felhasznalasa kapcsan, még valtozatlanul az allati
eredet(l telitett zsirsavak felhasznalasa dominal az étkezésben, Ha szamszerisiteni szeretnénk, akkor a
ketté kozti arany 1:3 a telitetlen zsirsavak javara, ehhez képest a felhasznalasban még mindig a 20:1 a
jellemzé.

A fentiek alapjan vallaltunk elkdtelezett a helyes arany elésegitésében amelyet termékfejlesztéssel kivan
el6segiteni. Elsésorban telitetlen Omega-3 zsirsavakban gazdag péksitemények elballitasaval.
Termékskalank egyik legnépszeriibb eleme a croissant, ezért ennek fejlesztése az elsd lépés, e termék
gyartasahoz kivanunk eszkdzoket beszerezni. A beszerzett gépek hatékony munkavégzést tesznek
lehetdvé, mert a spiralis dagasztobol (amely nem roncsolja a tésztat és nem melegiti fel azt) a hozzéatartozé
csészébdl nem kézi, hanem gépi uton lehet elhelyezni a tésztat a munkafellleten, amelynek tovabbi
feldolgozasa kézimunkaerd helyett gépesitve torténik.

Az eszkdzoket a TRIEX Kereskedelmi Kft-t6l vasarolta.

A projektet a tervezett 2018. augusztus 31. napi megvalésitasi hataridén bellil befejezte a vallalat.
A pélyazatban vdéllaltuk, hogy a kapott tamogatéas 50 %-aval megemeljik a sajat t6ke mértékét a fenntartasi
id6szakra, melyet meg fogunk tudni valésitani.

A projekt a Széchenyi 2020 Gazdasagfejlesztési és Innovaciés Operativ Program keretében valdsult
meg, 14,50 millié forint eurdpai uniés tAmogatas segitségével. Az dsszeruhazasunk 29,00 millié forint volt.
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